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« BOTANICAL JUICERY

APQO & MIXER




50 ml Alloro ApoJuice
100 ml Acqua tonica
Abbondante ghiaccio

1 Fetta di limone
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50 ml Ibisco ApoJuice
100 ml Ginger Beer

( Abbondante ghiaccio Ty
1 Fetta di lime i
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50 ml Rooibos ApoJuice
100 ml Ginger Ale
Abbondante ghiacchio

1 Fetta d’arancia




50 ml Santoreggia ApoJuice
100 ml Lemon soda
Abbondante ghiaccio

1 Rametto di rosmarino
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- MARY LAUREL

4-cl ApoJuice Alloro
12 cl Succo di pomodoro
3 dash Tabasco
3 cl Succo dilimone
Sale, Pepe,

TECNICA: mix & strain
DECORAZIONE: Rametto di
rosmarino e un pomodorino

LAURELIITO

4 cl ApoJuice Alloro
4.clL Rum Bianco
1,5 cl Zucchero di canna
3 cl succo di.lime
4 foglie di menta

TECNICA: shake & strain

DECORAZIONE:scorza di

lime e ciuffo di menta




KIRIKU

5 cl ApoJuice Rooibos
4 cl Amaro italiano
Top ginger ale
TECNICA: build
DECORAZIONE: Scorza
d’arancia

ILDUCA

2,5 cl ApoJuice Rooiboé
5 cl Bitter aperitivo
2 fette d’arancia

~ TECNICA: shake & strain

DECORAZIONE: Scorza
d’arancia



‘CARMEN

5 cl ApoJuice Fiori di Ibisco
5cl Porto Rosso
-2 dash Angostura bitter

- TECNICA: build
DECORAZIONE: Scorza d’arancia

- ACQUA DI JAMAICA
- (0% abv)

-3 cl ApoJuice Fiori dilbisco
2 cl cordiale di more e cannella
4 cl te ai frutti rossi
1 cl Sciroppo d” agave
~ 2cl Succo dilimone

_TECNICA: build :
. DECORAZIONE: Scorza d’arancia- _



BELLADONNA

: 3 cl'Vodka
3 cl ApoJuice Gelsomino
3 cl Succo di limone
2 cl Sciroppo di zucchero
4 foglie di menta
Colmare con Prosecco

DECORAZIONE: Scorza di
pompelmo

JASMINE

6 cl ApoJuice Gelsomino
4 cl Vermouth bianco.
2 dash Bitter al limone
Colmare con Soda

TECNICA: build

- DECORAZIONE:Scorza-di

pompelmo



SAVORY GIMI.ET 4 2 ct ApoJuice Santoreggia

(0% abv) S 1 cl di Cordiale al Lime _

= 3 s : - 5clGin analcolico
0,5 cl Succo di lime

TECNICA: Shake & Strain

DECORAZIONE: Scorza dilime

Hscl ApoJuiée Santoreggia

3 cl Vermouth Rosso

3 cl Aperitivo Bitter

TECNICA: build _
DECORAZIONE: Scorza d’arancia

SAVOIA



